
COMUNE DI  DI BRACIGLIANO
(PROVINCIA DI SALERNO)

UFFICIO PUBBLICA ISTRUZIONE
Telefono 081/5184216 – - Fax 081/5184205

Piazza L. Angrisani - 84082 Bracigliano (SA)

OGGETTO : SERVIZIO REFEZIONE SCOLASTICA SCUOLE MATERNE 

BANDO DI GARA D’APPALTO

 Codice Identificativo Gara (C.I.G.) 3236095E0F

SEZIONE 1: AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE.

1.   1  ___DENOMINAZIONE E INDIRIZZO UFFICIALE DELL’AMMINISTRAZIONE 
AGGIUDICATRICE:
Denominazione: Comune di Bracigliano - Cod. Fisc : 00543740658
Servizio Responsabile:  Settore Affari Generali – Servizi Amministrativi
Responsabile:  D.ssa Maria Santaniello
Indirizzo:  P.zza L. Angrisani- 84082 Bracigliano (Salerno ).

Telefono: (+39) 081.5184216 - Fax: (+39) 081.5184205

Indirizzo Internet (URL) : www.comune.bracigliano.sa.it

1.   2  ___INDIRIZZO PRESSO IL QUALE E’ POSSIBILE OTTENERE ULTERIORI 
INFORMAZIONI:
Luogo:  Comune di Bracigliano - Indirizzo: P.zza L. Angrisani

Ufficio:  P.I.
Telefono (+39) 081/5184204 Fax (+39) 081/5184205

Orario di apertura al pubblico:
-mattino:  dal Lunedì al Venerdi dalle ore 10,00 alle ore 13,00

-pomeriggio: Martedì dalle ore 16.00 alle ore 19,00.

1.  3 INDIRIZZO PRESSO IL QUALE E’ POSSIBILE OTTENERE LA 
DOCUMENTAZIONE:

Le ditte interessate potranno richiedere copia cartacea del Capitolato e allegati annessi, presso 
gli uffici di cui al precedente punto 1.2.
La documentazione di cui sopra è scaricabile gratuitamente dal sito internet del Comune al 
seguente indirizzo: www.comune.bracigliano.sa.it

1.   4  INDIRIZZO AL QUALE INVIARE LE OFFERTE E TERMINI DI RICEZIONE: 
Luogo: Comune di Bracigliano - Indirizzo: P.zza L. Angrisani  Ufficio: Protocollo – C.A.P. 
84082.
Le offerte dovranno pervenire a mezzo di raccomandata con ricevuta di ritorno, di agenzia 

http://www.monteverna.it/
http://www.monteverna.it/


autorizzata al recapito di plichi (corriere), o anche a mano personalmente, perentoriamente, a 
pena di esclusione dalla gara entro e non oltre le ore 12,00 del giorno 05/10/2011

1.   5  TIPO DI AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE: 
Livello locale

SEZIONE 2: OGGETTO DELL’APPALTO.

2.1  OGGETTO E TIPOLOGIA DELL’APPALTO

2. 1. 1 Tipo di appalto di servizi
Categoria  del  servizio:  Allegato  II  B  del  D.Lgs.  n.  163/2006  -  (Servizi  di  ristorazione 
scolastica). CPC 64.

2.1. 2 Si tratta di accordo quadro 
No.

2. 1. 3 Denominazione conferita all’appalto dall’Amministrazione aggiudicatrice: “APPALTO 
SERVIZI” -SERVIZIO REFEZIONE SCOLASTICA SCUOLE MATERNE 

2.1.4 Descrizione/oggetto dell’appalto.
L'appalto ha per oggetto la fornitura, la preparazione e la somministrazione ai tavoli di pasti 

caldi giornalieri mediante servizio al tavolo agli alunni delle scuole materne  statali appresso indicate:
Scuola Materna Statale - plesso frazione Manzi
Scuola Materna statale Via F. Filzi.
Scuola Materna statale San Nazario

L’appalto comprende anche il servizio di rigovernatura delle stoviglie, dei tavoli di refezione, 
della cucina e disinfezione dei locali adibiti a cucina e refettorio, da effettuarsi con proprio personale 
munito di certificazione sanitaria.

In particolare, i prodotti utilizzati per l’attività di mensa scolastica sono a carico della ditta 
appaltatrice.
I pasti dovranno essere preparati presso il centro di cottura comunale situato presso la scuola materna 
frazione Manzi, con l'utilizzo delle risorse strumentali ed umane comunali disponibili presso tale 
centro. Si precisa che il Comune di Bracigliano ha alle proprie dipendenze n. 01 cuoca.

Sulla scorta dei consumi degli anni precedenti si prevede la somministrazione di circa 24.000 
(seimilaquattrocento ) pasti annui (n. ventiquattromila)  da consumarsi nell’arco dell'anno scolastico 
2011/2012.

La ditta appaltatrice somministrerà giornalmente i pasti cucinati sulla base del numero degli 
utenti interessati.
Sarà cura della ditta stessa verificare il numero giornaliero degli utenti di ogni plesso interessato al 
servizio mensa.

2. 1. 5 Divisione in lotti.
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No.

2. 1. 6 Ammissibilità di varianti. no

2. 1. 7 Ammissibilità di proposte migliorative dei servizi. no

2. 2____QUANTITATIVO O ENTITA’ DELL’APPALTO

2. 2 1 Quantitativo o entità totale.
Il valore del presente appalto, stante alla media statistica (ultimi tre anni scolastici: 2007/2008-
2008/2009-2009/2010)  dei  pasti  consumati  negli  anni  scolastici  di  riferimento,  può  essere 
presuntivamente  quantificato  ed  ipoteticamente  stimato  in  €  84.000,00  (€ 
Ottantaquattromila/00)-(pasti  da  erogarsi  presuntivamente  nel  periodo  oggetto  di  contratto 
(A.S. 2011/2012 ) n.24.000 X importo a base d’asta € 3,50 per ciascun pasto) , al lordo del 
ribasso d’asta offerto in sede di gara, IVA esclusa. .

2.3  DURATA DELL’APPALTO O TERMINE DI ESECUZIONE
Anni scolastici 1 : anni scolastici 2011/2012  .

La decorrenza iniziale è fissata al 10/10/2011, quella finale al 26 maggio 2012, salvo  
motivate proroghe.

2.4 MODALITÀ DI FINANZIAMENTO E PAGAMENTO:
Fondi  del  bilancio  comunale.  Corrispettivi  pagati  con  la  modalità  di  cui  all’art.  11  del 

Capitolato Speciale d’Appalto._________________________________________________________
SEZIONE  3:  INFORMAZIONI  DI  CARATTERE  GIURIDICO,  ECONOMICO, 
FINANZIARIO E TECNICO
3.1  CONDIZIONI RELATIVE ALL’APPALTO

3. 1. 1 Cauzioni e garanzie previste.
Cauzione provvisoria: pari al 2% dell’importo di gara costituita ai sensi dell’Art. 75 del D.lgs. 
163/2006

Cauzione definitiva: pari al 10% dell’importo di gara costituita ai sensi dell’Art. 113 del D.lgs. 
163/2006.

3. 1. 2 Soggetti ammessi a partecipare alla Gara d’Appalto.
Sono ammessi  alla  partecipazione  alla  Gara  d’Appalto  tutti  i  soggetti  giuridici  così  come 

enunciati dall’ART. 34 del D. Lgs. N. 163/2006, costituiti da imprese singole di cui alle lettere a), b), 
c) o da imprese riunite o consorziate di cui alle lett. d), e), ovvero da imprese che intendano riunirsi o 
consorziarsi, ai sensi dell’art. 37 del D. Lgs. 163/2006 e s.m.i., aventi i requisiti richiesti dal presente 
Bando e dal Capitolato d’Appalto, nei modi e nelle forme ivi previste.

Sono esclusi dalla partecipazione alla presente procedura i soggetti che si trovano nelle 
condizioni di cui all’art. 38 D.Lgs. 163/06.

3. 2____CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE

 3. 2. 1 a) Requisiti generali:
1. Iscrizione al registro tenuto dalla C.C.I.A.A. per la specifica attività oggetto dell'appalto 

o ad analogo organismo europeo ai sensi dell'art. 39 D.Lgs. n. 163/2006;
2. Posizione di regolarità con gli obblighi di sicurezza previsti dalla normativa vigente;

Che non si sia avvalsa dei piani individuali di emersione di cui alla L. n. 383/2001 e s.m.i., ovvero che 
si sia avvalsa dei piani individuali di emersione di cui alla L. n. 383/2001 e s.m.i., ma che il periodo di 
emersione si sia concluso.
Di non essere sottoposti alla sanzione interdittiva ai sensi del D.Lgs 231/2001.

3. Dichiarazione dalla quale risultino le eventuali imprese collegate in una situazione di 
controllo ai sensi dell’art. 2359 c.c.



4. Essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei diversamente abili 
di cui alla Legge 68/99 e di possedere la relativa certificazione rilasciata  dagli  uffici 
competenti dalla quale risulti l’ottemperanza alle norme della legge stessa.

5. Essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi assicurativi e 
previdenziali.

6. Tutti gli altri requisiti previsti dal capitolato speciale di appalto.

3. 2. 2 Capacità giuridica –requisiti richiesti e modalità di dimostrazione.

a) I concorrenti devono detenere i requisiti generali di cui all'art. 38 del D.Lgs. 163/2006.
 I concorrenti devono detenere i requisiti relativi al contratto nazionale e se esistenti, degli

integrativi territoriali ed aziendali, nonché detenere i requisiti relativi all’ottemperamento
degli adempimenti di legge nei confronti dei lavoratori dipendenti o soci.

b) I concorrenti devono detenere i requisiti previsti dalle norme che disciplinano il diritto al 
lavoro dei disabili, di cui all’art. 17 Legge 68/1999.

 I requisiti di cui alle lettere a), b), c), dovranno essere posseduti singolarmente da ognuna delle 
imprese  partecipanti  anche  nei  casi  di  concorrente  che  si  presenti  quale  raggruppamento 
d'impresa non ancora costituito.

 E’ richiesta dichiarazione sostitutiva di atto di notorietà, come da modello allegato al bando di 
gara, rilasciato dal Legale Rappresentante dell’impresa concorrente, ai sensi del D.P.R. 445/2000 e 
s.m.i.

A verifica di tali dichiarazioni saranno richieste alla Ditta Aggiudicataria, entro 10 gg. dalla 
comunicazione  dell’avvenuta  aggiudicazione,  apposite  certificazioni  attestanti  i  requisiti  di  cui 
sopra

3. 2. 3 Capacità economica e finanziaria – requisiti richiesti e modalità di dimostrazione.

a) Dichiarazione sottoscritta in conformità alle disposizioni del D.P.R. n. 445//2000 concernente 
il fatturato globale dell’impresa e l’importo relativo ai servizi o forniture nel settore oggetto 
della gara,  realizzato negli  ultimi tre esercizi  di importo complessivo,  al  netto di IVA non 
inferiore all'importo posto a base d'asta della presente gara;

Aver gestito nell'ultimo anno scolastico 2010/2011 in modo continuativo un servizio di refezione 
scolastica a favore di un ente pubblico con la fornitura di almeno 350 pasti giornalieri.

 E’ richiesta dichiarazione sostitutiva di atto di notorietà, come da modello allegato al bando di 
gara, rilasciato dal Legale Rappresentante dell’impresa concorrente, ai sensi del D.P.R. 445/2000 e 
s.m.i.

A verifica di tali dichiarazioni saranno richieste alla Ditta Aggiudicataria, entro 10 gg. dalla 
comunicazione  dell’avvenuta  aggiudicazione,  apposite  certificazioni  attestanti  i  requisiti  di  cui 
sopra

 3. 2. 4 Capacità tecnica e professionale – requisiti richiesti e modalità di dimostrazione
a) I concorrenti devono essere iscritti presso le C.C.I.A.A. di competenza per tutti i settori di 

attività richiesti dal presente appalto;
b) espletamento negli ultimi tre anni precedenti la gara (2007/08 - 2008/09 -2009/10) 

del  servizio  di  mensa  scolastica  con  buon  esito  e  senza  incorrere  in  alcuna 
risoluzione  anticipata,  da  comprovare  con  dichiarazione  sottoscritta  dal  legale 
rappresentante da cui risulti l'elenco dei servizi resi, suddivisi per anno scolastico, 
l'indicazione delle pubbliche amministrazioni per cui sono stati resi, l'importo netto 
fatturato per ogni servizio, il numero dei pasti forniti e lo svolgimento degli stessi 
in modo soddisfacente e senza contenzioso; 

presentazione dell’elenco dei principali servizi o forniture effettuate negli ultimi tre anni con 
l’indicazione degli importi delle date e dei destinatari, pubblici o privati rilasciate dal legale 
rappresentante;



Possesso di personale qualificato almeno doppio a quello necessario per il funzionamento del servizio 
oggetto della gara in appalto;
Descrizione delle attrezzature tecniche tale da consentire una loro precisa individuazione e 
rintracciabilità delle misure adottate dal fornitore o dal prestatore del servizio per garantire la qualità 
nonché degli strumenti di studi e di ricerca di cui dispone;
Possesso di un centro di cottura  ad una distanza massima di 40 km dalla sede della casa comunale 
(presentare dia sanitaria e planimetria redatta e firmata da tecnico abilitato, dalla quale dovrà evincersi 
la presenza di almeno le seguenti zone: accettazione materie prime, deposito, preparazione, locale 
cucina dedicato esclusivamente alla preparazione di pasti differenziati nettamente separato dalle altre 
zone, confezionamento, lavorazione pesce, lavorazione carni, lavaggio, spogliatoio del personale;
Possesso di almeno una sede operativa munita di fax e telefono e risultante dal certificato rilasciato 
dalla CCIAA, nella quale dovrà essere garantita la presenza per almeno cinque ore giornaliere dal 
lunedì al venerdì  di un coordinatore che si occupi della raccolta presenze, organizzazione e gestione 
ordini, gestione reclami e contatti con l'Ente appaltante.

Raggruppamento di Impresa

E’ ammessa la partecipazione sotto forma di raggruppamento di imprese.
I requisiti   dovranno essere posseduti  nella misura del 60% dall’impresa capogruppo e la restante 
percentuale  cumulativamente  dal  mandante  o  dalle  mandanti  ciascuna  delle  quali  deve  possedere 
almeno  il  20%  del  requisito  richiesto  a  condizione  che  le  imprese  raggruppate  o  raggruppande 
raggiungano complessivamente il 100% del requisito.

 E’ richiesta dichiarazione sostitutiva di atto di notorietà, come da modello allegato al bando di gara, 
rilasciato dal Legale Rappresentante dell’impresa concorrente, ai sensi del D.P.R. 445/2000 e s.m.i. A 
verifica della dichiarazione attestante i suddetti requisiti saranno richieste alla Ditta Aggiudicataria, 
entro  10 gg.  dalla  comunicazione  dell’avvenuta  aggiudicazione,  apposite  certificazioni  attestanti  i 
suddetti requisiti. .

Per la dimostrazione dei requisiti  è necessario produrre le certificazioni di data non anteriore a 
mesi sei, in originale o copia conforme all’originale nei modi prescritti dalla legge.

3. 3____CONDIZIONI RELATIVE ALL’APPALTO DI SERVIZI

3. 3. 1 La prestazione dei servizi è riservata ad una particolare professione 
Si..

3. 3. 2 Le persone giuridiche saranno tenute a comunicare i nominativi e le qualifiche 
professionali del personale incaricato della prestazione dei servizi Si.

SEZIONE 4: PROCEDURE

4.   1  TIPO DI PROCEDURA 
Aperta.

4.   2  ____CRITERI DI AGGIUDICAZIONE
Prezzo più basso, inferiore a quello posto a base d’asta, pari ad € 3,50 per ciascun pasto (euro tre/50), 
al netto di IVA, determinato mediante ribasso sull’importo a base d’asta stesso, ai sensi dell’art. 82 del 
D. Lgs. 163/2006. 
La stazione appaltante si riserva la facoltà di valutare la congruità di ogni offerta che, in base ad 
elementi specifici, appaia anormalmente bassa (art. 86, commi 3 e 4 del D. lgs. n. 163/2006). Ai sensi 
dell’art. 81 del D. Lgs. 163/2006, la stazione appaltante si riserva di non procedere all’aggiudicazione 
se, a suo insindacabile giudizio, nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto 
del contratto .

4.   3  ____INFORMAZIONI DI CARATTERE AMMINISTRATIVO



4. 3. 1 Scadenza fissata per la ricezione delle offerte.
05/10/2011 Ore 12,00. presso l’indirizzo indicato al punto 1.2

4. 3. 2 Lingua/e utilizzabile/i nelle offerte. 
Italiano.

4. 3. 3 Modalità di apertura delle offerte.
Criterio enunciato al punto 4.2 .

4. 3. 4 Persone ammesse ad assistere all’apertura delle offerte.
 La/le seduta/sedute per l’espletamento della gara di che trattasi sarà/saranno 
pubbliche. Potrà partecipare non più di un rappresentante per ciascuna ditta interessata 
alla gara.

4. 3. 5 Data, ora e luogo dell'apertura delle offerte.
Data : 06/10/2011 - Ore 10,00 - Luogo: Comune Bracigliano (Salerno), P.zza L. Angrisani – 
UFFICIO SEGRETARIO COMUNALE –

SEZIONE 5: ALTRE INFORMAZIONI

5. 1 IMPORTANTI INFORMAZIONI E REGOLAMENTI COMPLEMENTARI.

a) E’ escluso il subappalto .
 Non saranno ammesse le offerte che prevedano la prestazione solo di parte dei servizi richiesti.

b) I partecipanti ammessi all'apertura delle offerte dovranno dichiarare che la propria offerta 
avrà validità per almeno 180 giorni.

 L’aggiudicatario dell’appalto dovrà essere in grado di avviare il servizio oggetto del
 presente bando entro il 10 ottobre 2011, anche sotto riserva della stipula del relativo contratto.
 Saranno esclusi i concorrenti tra i quali ricorrano rapporti di controllo ai sensi dell’art. 2359 c.c.
E’ fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in più di un’associazione temporanea o 
consorzio, o di partecipare, anche in forma individuale, se partecipino alla gara in associazione o 
consorzio.
E' ammesso l'eventuale affidamento attraverso procedura negoziata ex art. 57 comma 5, lettera b) del 
D.Lgs. 163/2006 qualora sarà ravvisata dalla stazione appaltante la necessità di aumentare ovvero 
completare i servizi affidati o estenderli a servizi analoghi.
 La gara è regolata dalle norme contenute nel presente Bando, nel Capitolato Speciale d’Appalto ed è 
espressamente stabilito che gli impegni ad adempiere assunti dai concorrenti sono validi ed 
irrevocabili dal momento della presentazione dell’offerta.
In caso di offerte uguali, si procederà all’aggiudicazione mediante sorteggio.
L’Ente, potrà dare corso all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida.
Saranno automaticamente escluse tutte le offerte che giungeranno dopo lo spirare dei termini di 
ricezione previsti dal presente Bando di Gara. Oltre tale termine, inoltre, non potrà essere considerata 
alcuna altra offerta anche se sostitutiva od aggiuntiva ad offerta precedente.
Il  recapito del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente  e pertanto,  ove per qualsiasi  motivo 
questo non giunga a destinazione in tempo utile determinando l’esclusione dalla gara del concorrente, 
quest’ultimo non potrà vantare diritti o pretese di alcun genere a causa di tale esclusione.
Per la determinazione della data di arrivo farà fede quella risultante dal timbro impresso sul plico dal  
Protocollo Generale dell’Ente; non hanno nessuna rilevanza le date del timbro postale di partenza e di  
arrivo.
Tutte le spese contrattuali, inerenti e consequenziali, sono a carico dell’aggiudicatario.
Il Responsabile del Settore- Presidente di gara, per giustificati motivi, si riserva la facoltà di 



sospendere e/o annullare la gara, di prorogarne la data o di procedere alle operazioni di gara in più 
tornate sino al momento dell’apertura delle buste contenenti le offerte e senza che i concorrenti 
possano accampare alcuna pretesa al riguardo.
L’Ente, si riserva la facoltà di non dare corso all’aggiudicazione nel caso in cui le offerte
non fossero valutate confacenti ai propri interessi.
Per la definizione delle controversie che dovessero insorgere circa l’interpretazione e/o l’esecuzione 
della presente gara e di tutti gli atti ad essa annessi e connessi, compreso il  contratto finale, si rimanda 
alla parte IV – Contenzioso – artt. da 239 a 246 – del D. Lgs. 163/2006. Il foro competente è quello di 
Salerno.

5. 2 DATA DI PUBBLICAZIONE DEL PRESENTE BANDO. 
Data: 16/9/2011

Bracigliano, addì 16/9/2011

Il RESPONSABILE SETTORE AA.GG. - SERVIZI AMM.VI

D.ssa Maria Santaniello


